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1. Общие положения 

 

1.1. Настоящее Положение регламентирует организацию и порядок деятельности Бракеражной 

комиссии (далее – Комиссия) в Санкт-Петербургском государственном бюджетном 

профессиональном образовательном учреждении «Олимпийские надежды» (далее – 

Учреждение). 

1.2. Комиссия создаётся в целях осуществления контроля за организацией питания 

обучающихся, качеством доставляемых продуктов и соблюдением санитарно-гигиенических 

требований при приготовлении и раздаче пищи в Учреждении. 

1.3. Администрация Учреждения содействует деятельности Комиссии и принимает меры к 

устранению нарушений и замечаний, выявленных её членами. 

1.4. Комиссия осуществляет свою деятельность в соответствии с действующим 

законодательством Российской Федерации. Нормативной основой организации работы 

Комиссии являются: 

· Федеральный закон от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»; 

· Федеральный закон от 04.12.2007 № 329-ФЗ «О физической культуре и спорте в Российской 

Федерации»; 

· Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; 

· Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 02.06.2026 № 18 «Об 

утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.4282-26 

"Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания 

населения"» (Зарегистрировано в Минюсте России 02.06.2026 № 86854); 

· Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 02.06.2026 № 19 «Об 

утверждении санитарных правил СП 2.4.2.4283-26 "Санитарно-эпидемиологические требования 

к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи"»; 

· Приказом Министерства спорта РФ от 30.10.2015 № 999 «Об утверждении требований к 

обеспечению подготовки спортивного резерва для спортивных сборных команд Российской 

Федерации»; 

· Уставом Учреждения; 

· приказами и распоряжениями директора Учреждения; 

· иными нормативно-правовыми актами и локальными актами Учреждения по вопросам 

организации питания. 

 

2. Задачи и направления работы Комиссии 

 

2.1. Основными задачами деятельности Комиссии являются: 

· предотвращение пищевых отравлений и желудочно-кишечных заболеваний среди 

обучающихся; 

· контроль за соблюдением технологии приготовления пищи; 

· контроль за соответствием готовых блюд утверждённому меню; 

· контроль за соблюдением графика приёма пищи; 

· контроль за качеством и безопасностью поступающего продовольственного сырья и готовой 

продукции; 

· обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим 

потребностям; 

· анализ и оценка уровня профессионализма лиц, участвующих в обеспечении качественного 

питания. 

2.2. Комиссия в процессе своей деятельности: 

· осуществляет контроль работы столовой (пищеблока); 

· проверяет санитарное состояние пищеблока и обеденного зала; 

- контролирует внешний вид и соблюдение правил личной гигиены работниками пищеблока; 
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· контролирует наличие маркировки на оборудовании, кухонном инвентаре и разделочных 

досках; 

· проверяет выход готовых блюд (вес порций); 

· осуществляет органолептическую оценку качества готовой продукции (внешний вид, цвет, 

запах, консистенция, вкус); 

· контролирует наличие и правильность отбора суточной пробы; 

· проверяет соответствие процесса приготовления пищи технологическим картам; 

· проверяет качество поступающей продукции (входной контроль); 

· проверяет соответствие объёмов приготовленного питания количеству обучающихся; 

· контролирует разнообразие и соблюдение утверждённого меню; 

· проверяет соблюдение правил хранения продуктов питания, учет температурного режима 

холодильного оборудования, учет температуры и относительной влажности воздуха в 

складских помещениях; 

· контролирует наличие документов, подтверждающих качество и безопасность пищевой 

продукции. 

2.3. Оценка качества готовых блюд, выставленная Комиссией, заносится в журнал бракеража 

готовой пищевой продукции (форма согласно Приложению № 4 к СанПиН 2.3/2.4.4282-26) до 

начала их реализации. При нарушении технологии приготовления пищи Комиссия снимает 

изделия с раздачи, направляет их на доработку или переработку, а при необходимости – на 

исследование в санитарно-пищевую лабораторию. 

2.4. Выдача готовой пищи для раздачи разрешается только после снятия бракеража Комиссией. 

Результаты контроля регистрируются в журнале бракеража готовой пищевой продукции. 

 

3. Состав и порядок формирования Комиссии 

 

3.1. Комиссия создаётся приказом директора Учреждения в начале учебного года. Срок 

полномочий Комиссии – 1 учебный год. 

3.2. Состав комиссии не менее 3 человек. В состав Комиссии входят: 

· председатель – представитель администрации Учреждения (заместитель директора по общим 

вопросам или ответственный за организацию питания); 

· члены комиссии: заведующий производством (начальник отдела организации питания); повар; 

медицинский работник Учреждения; представитель педагогического коллектива (по 

согласованию). 

3.3. Персональный состав Комиссии утверждается приказом директора Учреждения. 

3.4. Члены Комиссии работают на добровольной основе. Лица, проводящие органолептическую 

оценку пищи, должны быть ознакомлены с методикой проведения данного анализа. 

3.5. Отсутствие отдельных членов Комиссии не является препятствием для её деятельности. 

Для надлежащего выполнения функций достаточно присутствия не менее трёх членов 

Комиссии. 

 

4. Права и обязанности членов Комиссии 

 

4.1. Члены Комиссии имеют право: 

· в любое время проверять санитарное состояние пищеблока, обеденного зала и складских 

помещений; 

· знакомиться с документацией по организации питания (меню, технологические карты, 

накладные, декларации о соответствии, сертификаты качества и др.); 

· присутствовать при закладке основных продуктов и снятии пробы; 

· вносить на рассмотрение администрации Учреждения предложения по улучшению качества 

питания и повышению культуры обслуживания; 

· требовать от ответственных лиц устранения выявленных нарушений в установленные сроки. 
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4.2. Члены Комиссии обязаны: 

 

· осуществлять контроль качества готовых блюд ежедневно перед каждым приемом пищи; 

· своевременно и объективно фиксировать результаты проверок в журнале бракеража готовой 

пищевой продукции; 

· соблюдать требования санитарных правил при проведении органолептической оценки; 

· не допускать к реализации блюда с нарушением технологии приготовления или с истекшим 

сроком реализации; 

· информировать администрацию Учреждения о выявленных нарушениях. 

 

5. Порядок работы Комиссии 

 

5.1. Органолептическая оценка готовых блюд проводится ежедневно за 30 минут до начала 

раздачи, перед каждым приемом пищи (завтрак, II завтрак, обед, полдник, ужин, II ужин). 

5.2. Оценка качества продукции начинается с внешнего осмотра образцов пищи. Определяются: 

внешний вид, цвет, запах, консистенция и вкус блюда. 

5.3. При органолептической оценке первого блюда проверяются: внешний вид, цвет, 

прозрачность бульона, форма нарезки овощей, вкус и запах. 

5.4. При оценке вторых блюд проверяются: характер нарезки мяса (поперёк волокон), цвет 

поверхности и на разрезе, наличие поджаренной корочки, консистенция (определяется 

проколом поварской иглой). Гарниры оцениваются отдельно по консистенции и внешнему 

виду. 

5.5. Для определения правильности веса штучных готовых изделий одновременно 

взвешиваются 5-10 порций каждого вида. Для нештучных блюд (каши, гарниры) вес 

определяется путём взвешивания порций, взятых при отпуске. 

5.6. Результаты органолептической оценки заносятся в журнал бракеража готовой пищевой 

продукции с указанием: 

 

· даты и часа изготовления блюда; 

· времени снятия бракеража; 

· наименования готового блюда; 

· результатов органолептической оценки; 

· разрешения к реализации; 

· подписей членов Комиссии; 

· результатов взвешивания порционных блюд. 

 

5.7. Оценка качества блюд осуществляется по следующей шкале: 

 

· «5» – блюдо приготовлено в соответствии с технологией, без замечаний; 

· «4» – незначительные отклонения в технологии, не повлиявшие на вкус и качество; 

· «3» – изменения в технологии привели к ухудшению вкуса и качества, требуют доработки; 

· «2» – изменения в технологии невозможно исправить, блюдо к раздаче не допускается, 

требуется замена. 

5.8. Результаты проверок и выявленные нарушения фиксируются в актах проверок и доводятся 

до сведения директора Учреждения. 

 

6. Документация Комиссии 

 

6.1. Комиссия ведёт следующую документацию: 

· журнал бракеража готовой пищевой продукции (форма согласно Приложению № 4 к СанПиН 

2.3/2.4.4282-26); 
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· журнал бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок; 

· акты проверок (при выявлении нарушений). 

6.2. Журнал бракеража готовой пищевой продукции должен быть пронумерован, прошнурован 

и скреплён печатью Учреждения. Хранится журнал у заведующего производством (начальника 

отдела организации питания). 

 

7. Ответственность 

 

7.1. Члены Комиссии несут ответственность за достоверность и объективность результатов 

органолептической оценки, своевременность фиксации результатов в журнале бракеража. 

7.2. Администрация Учреждения обязана содействовать деятельности Комиссии и принимать 

меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных Комиссией. 

7.3. Лица, допустившие нарушения технологии приготовления пищи, правил хранения 

продуктов или санитарных норм, привлекаются к дисциплинарной ответственности в 

установленном порядке. 

 

8. Заключительные положения 

 

8.1. Настоящее Положение является локальным нормативным актом Учреждения, принимается 

Советом Учреждения и утверждается приказом директора Учреждения. 

8.2. Изменения и дополнения в настоящее Положение вносятся по решению Совета 

Учреждения и утверждаются директором Учреждения. 

8.3. Текст настоящего Положения размещается на официальном сайте Учреждения в сети 

Интернет. 
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